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Info Martine Lycke 31/12/2019 

 
 

Sucre muscovado -> rietsuiker of bruine suiker 
 
Springvorm van 20 cm bekleden met bakpapier 
 
In kom: 
125 g boter op kamertemperatuur 
40 g kristal suiker 
60 g rietsuiker 
Mengen 
 
Toevoegen: 
1 ei 
1 tl vanille extract 
140 g bloem 
Mengen 
 
180 g zwarte chocolade in stukjes hakken 
Deel van de chocolade mengen bij het deegmengsel 
 
Springvorm van 22 cm gebruikt, mocht nog kleiner 
 
En rest van de chocolade in het midden van de vorm op het deeg leggen 
 
Oven: 180°C 30 minuten 
Opletten bij uitnemen vorm uit de oven liep olie uit de vorm !! 
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